LES
QUADRES
DE CAL REIG

MENU PER EMPRESES

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA




LES
QUADRES
DE CAL REIG

DEGUSTACIO A TAULA

L'AMANIDA DE TEMPORADA

ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET

ALBERGINIA AL MIBRASA AMB BRIE, SOBRASSADA
D.O. MENORCA I EL SEU TOC DE MEL

LES BRAVES DE CAL REIG
CROQUETA DE TEMPORADA XL
CLOSCA AL MI BRASA

EL BIKINI... VEDELLA A BAIXA
TEMPERATURA, EMMENTAL, CEBA I MAIOLLIMA

CALAMAR SALTEJAT AMB SAMFAINA I ALL I JULIVERT

TATAKI D’'ENTRAMA DE VEDELLA AL MIBRASA AMB XIMIXURRI

POSTRE

BROWNIE DE PISTAXO AMB GELAT DE COCO ?5«.U@506%W{K

cOM oAL
CELLER

LASURREAL NEGRE I BLANC D.O CATALUNYA
(1 AMPOLLA CADA TRES PERSONES)

AIGUA

.

39.00€
IVA INCLOS

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA




LES
QUADRES
DE CAL REIG

DEGUSTACIO A TAULA

L'AMANIDA DE TEMPORADA

ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET

ALBERGINIA AL MIBRASA AMB BRIE, SOBRASSADA
D.O. MENORCA I EL SEU TOC DE MEL

LES BRAVES DE CAL REIG
CROQUETA DE TEMPORADA XL
CLOSCA AL MI BRASA

EL BIKINI - VEDELLA A BAIXA
TEMPERATURA, EMMENTAL, CEBA I MAYOLLIMA

CALAMAR SALTEJAT AMB SAMFAINA I ALL I JULIVERT

TATAKI D’'ENTRAMA DE VEDELLA AL MIBRASA AMB XIMIXURRI

POSTRE

BROWNIE DE PISTAXO AMB GELAT DE COCO

TN
AcAbAR
%w cAL

CELLER
LASURREAL NEGRE I BLANC D.O CATALUNYA
(1 AMPOLLA CADA TRES PERSONES)

AIGUA

.

39.00€
IVA INCLOS

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA




LES
QUADRES
DE CAL REIG

COCKTAIL A PEU DRET... EL INFORMAL!

bowi {im!

BRIOIX DE STEAK TARTAR AMB EMULSIO DE ROVELL
ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET
CREMOS DE RECUIT DE DRAP AMB ANXOVA DEL CANTABRIC

EL BIKINI - VEDELLA A BAIXA TEMPERATURA, EMMENTAL, CEBA I MAYOLLIMA

ALBERGINIA AL MIBRASA AMB BRIE, SOBRASSADA
D.O0 MENORCA AMB EL SEU TOC DE MEL

BROQUETA DE POP I CANSALADA A BAIXA TEMPERATURA AL MIBRASA

CROQUETA DE TEMPORADA

TATAKI D'ENTRAMA DE VEDELLA AL MIBRASA AMB XIMIXURRI

PLAT DE TEMPORADA

POSTRE
/_\
TAULA DE POSTRES DESORDENADA ?%410{60%&W%K
COM AL
CELLER
AIGUA
CERVESA

VERMUT BANDARRA
VI LASURREAL D.O CATALUNYA I VALLS ROURE
REFRESCOS

N
45.00€ _
IVA INCLOS

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA




LES
QUADRES
DE CAL REIG

AMANIDA DE TEMPORADA
ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET
CARXOFA CONFITADA AL MIBRASA AMB ROMESCO
CROQUETA DE TEMPORADA XL
CALAMARS A L'ANDALUSA

CLOSCA AL MIBRASA AMB UN TOC DE PEBRE

iiii&i&iﬁi SEGON PLAT

TXULETON DE VACA MADURADA 30 DIES AL MI BRASA

AMB PIQUILLOS I PATATES
(PER DUES PERSONES)

AV

MORRO DE BACALLA CONFITAT GRATINAT
AMB MUSELINA D'ALL I SAMFAINA

o

ook ACABAR
COM CAL

PASTIS DE FORMATGE DE CAL REIG AMB GELAT DE GERDS

EL CELLER

VI LASURREAL NEGRE I BLANC D.O CATALUNYA
(1 AMPOLLA CADA TRES PERSONES)

AIGUA

CAFE I XARRUP

48.00€

IVA INCLOS

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA




LES
QUADRES
DE CAL REIG

EL CLASSIC
COMPARTIM I FEM UN SEGON!

COMENCEM!

PER COMPARTIR o
B ———

L’AMANIDA DE TOMAQUET AMB CEBA AL COP DE PUNY, OLI SAL, I PEBRE!
ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET
LES BRAVES DE CAL REIG *NOVA RECEPTA*
CROQUETA DE TEMPORADA XL
CLOSCA AL MIBRASA AMB EL SEU TOC DE PEBRE
f?f;@éf@fﬂjk@g SEGONS
=z

CANELO DE POLLASTRE ROSTIT AL MIBRASA AMB BOLETS,
BEIXAMEL I REDUCCIO DE CARN

CALAMAR AL MIBRASA AMB SAMFAINA ALL I JULIVERT

PLOMA IBERICA A BAIXA TEMPERATURA AMB LA SEVA REDUCCIO

TATAKI D'ENTRAMA DE VEDELLA AL MIBRASA AMB XIMIXURRI

POSTRE

BROWNIE DE PISTAXO AMB GELAT DE COCO /Ph\\&
o0R ACADAR

CELLER

LASURREAL NEGRE I BLANC D.O CATALUNYA
(1 AMPOLLA CADA TRES PERSONES)

AIGUA

 36.00€_
IVA INCLOS

ACABEM AMB UN GIN O MOJITO? <\

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA



LES
QUADRES
DE CAL REIG

ANEM A PALS?

PER COMPARTIR

L"AMANIDADE TEMPORADA
ENCENALLS DE PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET
CROQUETA DE TEMPORADA XL

CLOSCA AL MIBRASA AMB EL SEU TOC DE PEBRE

ENSALADILLA AMB VENTRESCA, PIPARRES I
OU A BAIXA TEMPERATURA

EL PRINCIPAL

L’ARROS DE MUNTANYA DE CAL REIG

L’ARROS DEL XIRINGUITO DE PLATJA

L’ARROS DE BOLETS AMB LA SEVA CARXORA CONFITADA

POSTRE

N
BROWNIE DE PISTAXO AMB GELAT DE COCO 1%%?L4Ck4ék%&
COM CAL

CELLER

LASURREAL NEGRE I BLANC D.O CATALUNYA
(1 AMPOLLA CADA TRES PERSONES)

AIGUA

40.00€ =

IVA INCLOS

ACABEM AMB UN GIN O MOJITO? <\

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA




LES
QUADRES
DE CAL REIG

EL TEU APAT AMB EL MILLOR RITME

VOLS AFEGIR UN TOC ESPECIAL
A LA TEVA CELEBRACIO?

ARA POTS COMPLEMENTAR EL MENU D'EMPRESA

AMB L'ACTUACIO EN DIRECTE DE MITICA
REMEMBERS PER AMENITZAR EL DINAR O SOPAR.

PREU DEL SERVEI: 350 €
(CONSULTA DISPONIBILITAT EN FER LA TEVA RESERVA)

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA



LES
QUADRES
DE CAL REIG

CONDICIONS DE RESERVA

PER FORMALITZAR UNA RESERVA S'HAURA
DE FER UNA PAGA I SENYAL DEL 10%.

NO ES COBRARA PER SEPARAT,
SINO DE MANERA CONJUNTA.

QUALSEVOL INTOLERANCIA O AL-LERGIA S'HAURA
D'AVISAR EN EL MOMENT DE FER LA RESERVA.

SI BAIXA EL NOMBRE DE COMENSALS,
S'HA D'AVISAR 48 HORES ABANS DE L'APAT,
O ES COBRARA EL 50% DEL COBERT.

NO ES PERMET LA VENDA NI EL SUBMINISTRAMENT
DE BEGUDES ALCOHOLIQUES DE CAP MENA
A MENORS DE 18 ANYS.

LES SALES NO ES PODEN DECORAR ENGANXANT COSES
A LA PARET (CINTA DOBLE CARA, CELO, XINXETES, ETC).
NOMES UTILITZAR FILS O CORDILLS. SI NO, ES COBRARA
LA REPARACIO DEL DESPERFECTE

VINS, CUINA DE MERCAT I PRODUCTE DE TEMPORADA
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