
VINS, CUINA DE MERCAT� I PRODUCTE DE TEMPORADA

MENÚ GRUP 1

COCKTAIL A PEU DRETCOCKTAIL A PEU DRET

TARTAR DE TOMÀQUET AMB EMULSIÓ DE BURRATA I VINAGRETA CÍTRICA

COCA DE MONTSERRAT AMB TOMÀQUET AMB ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC

STEAK TARTAR DE VEDELLA AMB EMULSIÓ DE ROVELL  
 

HUMMUS DE CIGRÓ AMB SARDINA FUMADA PREMIUM I CRUDITÉS DE VERDURES

CULLERETA DE POP AL MIBRASA AMB CANSALADA 
A BAIXA TEMPERATURA I PARMENTIER DE PATATA

CROQUETA DE TEMPORADA XL

MINI CANELÓ DE POLLASTRE ROSTIT AMB BOLETS,  
BEIXAMEL I SUC DE ROSTIT

TXULETÓN DE VACA MADURADA 30 DIES A LA PEDRA

POSTREPOSTRE

PINYA AL RON AL MIBRASA AMB GELAT DE COCO

BEGUDABEGUDA

VI LASURREAL D.O CATALUNYA I VALLS ROURE, 
CERVESA,VERMUT, AIGUA I REFRESCOS

BARRA OBERTA DURANT L’ÀPAT (1:30H APROX)
NO ENTREN LES BEGUDES D’ABANS NI DESPRÈS DE L’ÀPAT

42.00€ 42.00€ 
IVA INCLÒS

PPEER R AACCABAABARR
 COM C COM CALAL

PER  PER  
SUCAR HI PASUCAR HI PA



VINS, CUINA DE MERCAT� I PRODUCTE DE TEMPORADA

MENÚ GRUP 2

DEGUSTACIÓ A TAULADEGUSTACIÓ A TAULA

BURRATA AMB TARTAR DE TOMÀQUET I VINAGRETA CÍTRICA

COCA DE MONTSERRAT AMB TOMÀQUET  
AMB ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC

ESCALIVADA AL MIBRASA AMB ANXOVES DEL CANTÀBRIC

L’ENSALADILLA RUSSA DE CAL REIG AMB VENTRESCA  
DE TONYINA, PIPARRES I OU A BAIXA TEMPERATURA

CROQUETA DE TEMPORADA XL

MUSCLO DEL DELTA DE L’EBRE AL MIBRASA  
AMB EL SEU TOC DE PEBRE

CANELÓ DE POLLASTRE ROSTIT AMB BOLETS, 
BEIXAMEL I SUC DE ROSTIT

TXULETÓN DE VACA MADURADA 30 DIES FET AL MI BRASA

POSTREPOSTRE

PINYA AL RON AL MIBRASA AMB GELAT DE COCO

BEGUDABEGUDA

NO ENTREN LES BEGUDES D’ABANS NI DESPRÈS DE L’ÀPAT

AIGUA I VI LASURREAL D.O CATALUNYA 
(1 AMPOLLA CADA TRES PERSONES)

38.00€ 38.00€ 
IVA INCLÒS

PPEER R AACCABAABARR
 COM C COM CALAL

PER  PER  
SUCAR HI PASUCAR HI PA



AIXÒ VA DE BOTIFARRESAIXÒ VA DE BOTIFARRES

PRIMER PLATPRIMER PLAT 

BURRATA AMB TARTAR DE TOMÀQUET I VINAGRETA CÍTRICA

ESCALIVADA AL MIBRASA AMB ANXOVES DEL CANTÀBRIC

MUSCLO DEL DELTA DE L’EBRE ALMIBRASA 
AMB EL SEU TOC DE PEBRE 

LES BRAVES DE CAL REIG AMB EMULSIÓ D’ALL  
I SOFREGIT DE TOMÀQUET

CROQUETA DE TEMPORADA DE CAL REIG

SEGON PLATSEGON PLAT
(150 GR)(150 GR)

BOTIFARRA DEL CALAF

BOTIFARRA DE ROQUEFORT

BOTIFARRA DE POMA I FOIE

(A ESCOLLIR AMB ANTELACIÓ) 
 

GUARNICIÓGUARNICIÓ

SECAS AMB CANSALADA O PATATES DE L’ÀVIA

POSTREPOSTRE

PASTÍS DE FORMATGE DE CAL REIG
AMB GELAT DE GERDS

CELLERCELLER

VI LASURREAL D.O CATALUNYA
(1 AMPOLLA CADA 3 PERSONES)

AIGUA

BEGUDES NO INCLOSES NI ABANS NI DESPRÉS DE L'ÀPAT

30.00€ 30.00€ 
IVA INCLÒS

VINS, CUINA DE MERCAT� I PRODUCTE DE TEMPORADA

PER COMPARTIRPER COMPARTIR

A ESCOLLIRA ESCOLLIR

AAMB ALL I OLI MB ALL I OLI 
DE CDE CAAL REIGL REIG

PRODUCTEPRODUCTE
FRFREESCSC

MENÚ GRUP 3

PPEER R AACCABAABARR
 COM C COM CALAL



LES 
QUADRES 

DE CAL REIG

MENÚ GRUP 4

VINS, CUINA DE MERCAT� I PRODUCTE DE TEMPORADA

DE FESTIVAL!DE FESTIVAL!

PRIMER PLATPRIMER PLAT 

AMANIDA DE TEXTURA DE TOMÀQUETS DE TEMPORADA AMB VENTRESCA 
DE TONYINA, PIPARRES, CEBA A COP DE PUNY I OLIVES

ENECENALLS DE PERNIL IBÈRIC AMB COCA DE MONTSERRAT AMB 
TOMÀQUET I OLI D’OLIVA VERGE

TARTAR DEL DIA

LES BRAVES DE CAL REIG AMB EMULSIÓ D’ALL  
I SOFREGIT DE TOMÀQUET

MÚSCLOS DEL DELTA DE L’EBRE AL MIBRASA  
AMB EL SEU TOC DE PEBRE

CROQUETA DE TEMPORADA XL

SEGON PLATSEGON PLAT

PEIX SEGONS MERCAT AMB VERDURES A LA BRASA

TXULETÓN DE VACA MADURADA 30 DIES AL MI BRASA AMB LA SEVA 
GUARNICIÓ (PER DUES PERSONES)

TURBOT AMB REFREGIT D'ALLS I CREMA DE FONOLL

LA CIRERETALA CIRERETA

ESCOLLIR UN POSTRE DE LA CARTA PRÈVIAMENT PER TOTHOM

BEGUDABEGUDA

NEGRE: PIEDRA JOVEN D.0 TORO NEGRE
BLANC: EL CAMINO DEL PUERTO VERDEJO

(1 AMPOLLA DE VI CADA 3)

AIGUA

45.00€ 45.00€ 
IVA INCLÒS

PER COMPARTIRPER COMPARTIR

A ESCOLLIRA ESCOLLIR

PPEER R AACCABAABARR
 COM C COM CALAL



CONDICIONS DE RESERVACONDICIONS DE RESERVA

1.

PER FORMALITZAR UNA RESERVA S'HAURÀ 
DE FER UNA PAGA I SENYAL DEL 10%.

2.

TAULES DE MÉS DE 15 PERSONES NO ES COBRARÀ 
PER SEPARAT, SINÓ DE MANERA CONJUNTA.

3.

QUALSEVOL INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA S'HAURÀ 
D'AVISAR EN EL MOMENT DE FER LA RESERVA.

4.

SI BAIXA EL NOMBRE DE COMENSALS, 
S'HA D'AVISAR 48 HORES ABANS DE L'ÀPAT, 

O ES COBRARÀ EL 50% DEL COBERT.

5.

NO ES PERMET LA VENDA NI EL SUBMINISTRAMENT 
DE BEGUDES ALCOHÒLIQUES DE CAP MENA 

A MENORS DE 18 ANYS.

6.

LES SALES NO ES PODEN DECORAR ENGANXANT COSES 
A LA PARET (CINTA DOBLE CARA, CELO, XINXETES, ETC).
 NOMÉS UTILITZAR FILS O CORDILLS. SI NO, ES COBRARÀ 

LA REPARACIÓ DEL DESPERFECTE

LES 
QUADRES 

DE CAL REIG

VINS, CUINA DE MERCAT� I PRODUCTE DE TEMPORADA


